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LATTE INTERO IST. WINCO

DESCRIZIONE PRODOTTO

Prodotto ottenuto attraverso essicazione con metodo spray di latte intero fresco pastorizzato

vaccino.

COMPOSIZIONE

Caratteristiche chimiche
Proteine totali

Grassi totali

Ceneri

Lattosio

Umidita

SHELF-LIFE

CONFEZIONAMENTO
Materiale di confezionamento
Peso netto confezione

Peso netto bancale

Materiale di confezionamento
Peso netto confezione
Peso netto bancale

LATTE INTERO IN POLVERE

26 % minimo

min. 24%; max. 28%

min. 6%; max. 8%

min 38% max 40%

max 4%

12 mesi dalla data di produzione

Sacchi multistrato carta con film interno di polietilene
25Kg;
750Kg

Sacchetti multistrato in alluminio e PE
1 kg; cartone da 10 kg
450 kg

CONDIZIONI DI CONSERVAZIONE
Il prodotto deve essere conservato in luogo fresco e asciutto, privo di odori.
Condizioni di trasporto: NORMALE.

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE STANDARDS
Conta Batterica totale max. 20 000UFC/g
Coliformi totali assentiin 1g

E.Coli assente in 0.1g
Lieviti e muffe max. 100 UFC/g
Salmonella assente in 25g

CARATTERISTICHE FISICHE
Colore

Odore e sapore

Umidita

STANDARDS
bianco/crema

sapore tipico del latte
min. 3%; max. 5%

OGM

Prodotto in regola con le normative vigenti in materia alimentare sugli alimenti modificati
geneticamente e con i nuovi ordinamenti europei sull’etichettatura e sulla rintracciabilita dei
mangimi e degli alimenti geneticamente modificati (Regolamento 1829/2003 e Regolamento
1830/2003, Direttiva 2001/18/CE del 12.03.2001). Si escludono contaminazioni crociate.
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